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לכבוד הרב מרדכי פוגל שליט"א, לומד בכולל חו"מ פה מטרסדורף יצ"ו,
שלו' וישע רב,

ענף א: לצלות כבד או בשר לא מוכשר בשתי פעמים בלי ללבן הרשת
לענין שאלתך שלפעמים יש הרבה כבד לצלות על הרשת, ואתה צולה פעם אחר פעם, אם יש צורך ללבן את הרשת בין כל פעם שמניחים הכבד על האש.

נראה שהשאלה היא לפי דברי שולחן ערוך יורה דעה סימן עו סעיף ד שכתב וז"ל: יש מי שאוסר לחתוך בסכין צלי שאצל האש שלא נמלח, כל זמן שאינו נצלה כל צרכו, מפני דם שנבלע בסכין.  ויש מי שאוסר השפוד שצלו בו בשר בלא מליחה. ויש מי שהורה שאסור להשהות הצלי על השפוד  לאחר שהוסר מן האש,  לאחר שפסק הבשר מלזוב, שמא יחזור הבשר החם ויבלע ממנו. ויש מתירין בכל זה, וכן המנהג להתיר.  (ואנו נזהרין לכתחלה,  ומתירין בדיעבד) עכ"ל. 

הרי אחד מן הדברים שכתב השו"ע שיש שאוסרים הוא  השפוד שצלו בו בשר בלא מליחה. ואם כן גם כאן הרשת שצלו עליו כבד, שהוא בשר בלא מליחה, אסורה לשמוש חוזר בלי ליבון.

והנה כתב ש"ך יורה דעה סימן עו ס"ק כא וז"ל: כא ויש מי שאוסר השפוד - משום דלגבי שפוד לא אמרי' כבולעו כך פולטו עכ"ל. והיינו שכלפי הבשר אין בו חשש שיבלע דם שהוא פלט, שהרי הוא גם כאשר יבלע דם הוא גם יפלוט את הדם. אבל השפוד אין לו התכונה הזאת שהיא כבולעו כך פולטו, ולכן הוא רק בולעת וכעת היא בלעה דם, ולכן היא נאסרת מחמת הדם שבלוע בה. שו"ר דברים דומים בשפתי דעת שם ס"ק כ"א שהטעם הוא משום שהשפוד אין לו פליטה מגופו ע"ש.
אבל אם יניח בשר שני שעדיין לא עברו מליחה או כבד שני, הרי יש בהם כל הזמן פליטה של דם, שהרי יש בהם דם שעדיין לא נפלט, וממילא אין מה לחשוש מן השפוד, כי בבשר או הכבד החדש הוא פולט דם ואומרים בו כבולעו כך פולטו כיון שיש בו דם. ונמצא שאין לו מה לחשוש מזה שדם בלוע בשפוד. ורק אם יניח על השפוד בשר שאין בו דם כיון שהוא כבר עבר מליחה, אז יש לחשוש שיבלע מן השפוד, שהרי אין בו דם לפלוט, וממילא לא אומרים בו כבולעו כך פולטו.
ענף ב: אם צריך ללבן השפוד כאשר יש רשת ואין כאן שפוד


גם טענת שיתכן שכל דברי השו"ע הם רק לענין שפוד, אבל אצלינו רגילים לצלות על גבי רשת, וברשת כלל אין בליעה בתוכו.

לא אוכל להבין סברא זו שיש חילוק בין שפוד ובין רשת, שהרי הענין הוא כבולעו כך פולטו לא נאמר לענין השפוד, ולמה שהרשת הוא עדיף שאומרים בו כבולעו כך פולטו. והפמ"ג הנ"ל כתב וז"ל: מ"מ הבשר מונח על השפוד ואין האש שולט בו עכ"ל. וסברא זו שייכת גם ברשת, שהרי הבשר מונח על הרשת, ושם אין האש שולט כי הבשר מסתיר אותו. לכן נראה לי ברור שאין הבדל לדינא בין שפוד ובין רשת.
ענף ג: אם צולה עליו רק כבד ובשר לא מוכשר אם צריך ללבן הרשת


לפי מה שבארנו בענף א' יוצא שבן אדם שמשתמש ברשת או השפוד רק לבשר לא מוכשר או לכבד, אין צריך שום לבון או הכשרה כלל, שהרי כל החשש הוא לבשר שכבר הוכשר ולא נאמר בו כבולעו כך פולטו. אבל בשר מוכשר אסור לכתחילה על שפוד או רשת זה בלי להכשיר אותו ובדיעבד מותר וכמו שפסק הרמ"א שם.
ענף ד: כיצד מכשירים הרשת אחר צליית כבד


כאשר רוצים להכשיר הרשת אחר צליית כבד כדי לצלות בשר מוכשר, מספיק להדליק התנרו על חום גבוה למשך זמן שעה, וזה נחשב ליבון קל. והטעם שלא צריך ליבון חמור שהוא עד שיצאו ממנו ניצוצות, שהרי כבר כתב הרמ"א שהוא רק דין של לכתחילה ובדיעבד מותר, ולכן כיון שהוא רק חומרא, גם די בליבון שהוא לחומרא, והיינו ליבון קל. וכן מצאנו במ"ב סי' תנ"א ס"ק ל"ד.

ואסיים בברכה רבה,

ישראל פסח פיינהנדלר
נ.ב.

אם יולד לך בן, תזמין אותי למול אותו
